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ITA

GRAPPA DA
PROSECCO

Suolo
Impasto morenico di origine glaciale

Clima
Temperato fresco prealpino
con piovosità media di 1250 mm/anno

Distillazione
Ottenuta dalla distillazione della vinaccia
che ha dato origine al nostro Prosecco.
La distillazione avviene in piccoli alambicchi
di rame a ciclo discontinuo.

Alcool  40% vol.

Temperamento
Note eteree delicate di fiori e fruttate tipiche
della vinaccia d’origine. Al palato è delicata
ed equilibrata, figlia di una distillazione lenta
e rispettosa della materia prima.
Leggiadra ed elegante dotata di un bel corredo 
aromatico e gustativo.

Confezione
Astuccio marchiato con bottiglia singola da 0,70 L 


